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Die internationalen Markte fur
Zucker und Kakao gehoren zu den
hartesten der Welt und sind erheb-
lichen gusgesetzt,
Fiir die Erreuger bedeutet das eln fast
unertragliches Maft an Unsicherheit.

Schwankungen

An fallenden Preisen kannen Speku-
lanten sehr wohl verdienen, Klein-
bauern hingegen sind hilflos ausge-
liefert und konnen noch nicht mal
die Produktionskasten decken.

Die thwerzer Fair Jiﬂud_ﬂsprgam
sation claro fair trade AG brachte

Arlfun_; der neunzrﬂer Juhre d.lr-' erste
| Schokolade aus Fairem Handel auf
den Markf .n'nrf' dfutsdri—’ Schwester-
urgﬂmmtmn gepa (Gesellschaft zur
Forderung der Partnerschaft mit der
dritten Welt mbH] fiihrte die Schoko-
| lade in Deutschland ein. Inzwischen

lasst die _gepa mit der Bio-Fairena

Fair geniel3t sich am besten

einge t‘rgune Linie in _Deu_tsrhfdndprg
duzieren,

Die Kleinbauern-Genossenschaften
in der Dritten Well erhalten feste
Abnahmevertrage und garantierte
Preize, Ein Tell der Mehreinnahmen
wird [n der Regel dazu verwendet,
Infrastruktur in den Dérfern aufzu-
Wasserversorgung,

Cesundheitsmafinahmen

bauen: Schulen,
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TransFair-

kennt diese Pradukte am

Siegel”. Wer an Gerechtigkert und
an das Wohl der Bauern denkt, der
kommt am Biognbau nicht vorbei,
mit dem die Bodenfruchtbarkeit
langfristig gesichert und die Gesund-
heitsbelastung fiir die Bauern durch
Agrarchemie vermieden wird. Heute
sind die meisten fair gehandelten
Produkte daher auch ous biologi-
schem Anbau

Etwa zur gleichen Zeit beqann auch
Rapunzel in seinen eigenen Anbau-
projekten in Stidamerika, Asien und
der Tirkei mit einer Ghnlichen Praxis.
Das Siegel heifit hier ,Hand-in-
Hand"®, ein Teill des Mehrpreises ge-
gentiber dem Weltmarkt wird In
einen Fonds eingezahlt, den die Deut-
sche Umwelthilfe e V. verwaltet, um
die Infrastruktur in den Projekten zu
férdern. Biologischer Anbau ist fiir
Rapunzel selbstverstandlich, denn das
war der Griindungsimpuls fir das
Unternehmen, das schon seit 1974
besteht.

Infos:

wwwi.rdpunzel.de
Firmenhomepage von Rapunzel
www.bessereinkaufen.net

Bericht iiber Hand-in-Hand Projekte
www.gepa3.de

Homepage dergepa

Kakaocanteil sinkt, Bitternis weicht der
SiBe, bleibt aber spiirbar. Der hohere
Crangenolanteil fullt atherisch Gau-
men und Nase und emanziplert sich
vom Kakao als Tragersubstanz, bildet
Gegensatz und Erganzung.

® Deutliches Crescendo mit Sansibar,
wieder von Rapunzel. 12% Orangen
stickchen, Zimt, Koriander und Va-
nille explodieren exotisch, kaum
gebremst von der Milchschokoelade,
der der Rapunzel-typische Rapadura
Vollrohrzucker mit seiner rost-herben
MNote die Spitze Ubertriebener SuBe
nimmt. Eine Schokolade, die auf den
ersten Eindruck fast zu heftig mit
geschmacklichen Sensationen auf-
wartet, jedoch einen Héhepunkt die-
ser Reihe bildet, wo der Gaumen
behutsam an diese Spitze herange-
fuhrt wird.

® Versohnlicher Ausklang mit Win-
terschokolade von Vivani. Spekulati
usbrosel nehmen die Gewdurznote
wieder auf, gemahlene Nusse losen
mit Herbheit die Orange ab. Es bleibt
bei Volimilchschokolade und irgend-
wie fruchtig, obwohl nichts derglei-
chen enthalten jst
@ Nachspulen mit
Grog Ist sehr zu Empfeh]:—:n, wenn's
draufien stiirmt und schneit. Auch ein
kraftiger Cognac oder Calvados ist
jetzt willkommen.

Glihwein oder



